
• Natürliches Kältemittel R290, GWP 3 / 
 0,1 kg CO2-Äquivalent
• Gehäuse aus Edelstahl
• Kompressor
• aktive Kühlung
• 280 W Leistung
• Rührwerk 65 U/min
• Touchscreen-Bedienfeld
• Software-gestützte automatische 
 Eisherstellung
• Elektronisch einstellbarer Konservierungs-
 modus
• Zutatenmenge/ Durchlauf max. 0,85 kg / 1,2 l
• ca. 4,8 l Eis/Std.
• 1,7 l Edelstahlbehälter, herausnehmbar

NEMOX
GELATO 3K TOUCH 

iGREEN

Inox

€ 3.000,–
U V P

zzgl. 19% Mwst.



 Leistung Breite Tiefe Höhe Gewicht
 280 W 340 mm 430 mm 283 mm 22 kg

Basis-Informationen:
Professionelle Eismaschine mit eingebautem 
Kompressor, 280 W Leistung, eingebautem 
Rührwerk mit 65 U/min und herausnehmba-
rem 1,7 l Edelstahlbehälter. Zubereitungszeit pro 
Durchgang 12 - 15 min. Leistung pro Stunde ca. 
4,8 l Eis.

Beschreibung:
Die Gelato 3K Touch iGreen ist ideal für Kunden, 
die Geschwindigkeit und Vielseitigkeit bei der 
Eisherstellung schätzen. Per Knopfdruck wird 
ein vollautomatischer Prozess für die Zuberei-
tung und Lagerung von Speiseeis in Gang ge-
setzt. Die Konsistenz der Zutaten wird ständig 

elektronisch überwacht. Die elektronische Steue-
rung ermöglicht die Kontrolle und aktiviert nach 
Fertigstellung der Eisvariation automatisch einen 
Konservierungsmodus, um das Produkt in der Eis-
maschine bei optimalen Temperaturen aufzube-
wahren. Ein Sicherheitssystem stoppt den Rühr-
vorgang automatisch, wenn der Deckel geöffnet 
wird. Im Dauerbetrieb ermöglicht das Gerät die 
schnelle Herstellung verschiedener Geschmacks-
richtungen nacheinander. Das Gehäuse, der her-
ausnehmbare Behälter und der Rührspatel (mit 
auswechselbaren Einsätzen) bestehen aus Edel-
stahl. Das Gerät verfügt über eine effiziente Luft-
kühlung.

NEMOX
GELATO 3K TOUCH 

iGREEN


